NOVINA
HOTEL

Siudwestpark - Nirnberg

OB FIRMEN- ODER HOCHZEITSFEIER,
TAUFE ODER KOMMUNION,
WIR HABEN DAS RICHTIGE AMBIENTE
FUR IHRE VERANSTALTUNG!

FUR IHRE VERANSTALTUNG
ERREICHEN SIE UNS UNTER:

tagung@novina-suedwestpark.de

Tel: +49 (0)911 92 99 33 247

ODER UNTER:
restaurant@novina-suedwestpark.de
Tel: +49 (0)911 67 06 983

Die genannten Preise sind giiltig bis 31.12.2019.
Unsere AGB's entnehmen Sie bitte unserer Homepage unter www.novina-hotels.com
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IHRE NOTIZEN

Herzlichen Dank fir Ihr Inferesse an unserem Haus!
Wir haben fiir Sie im Folgenden eine Auswahl unserer
Angebotsvielfalt fir Feierlichkeiten und Veranstaltungen aller Art zusammengestellt.
Sollten Sie andere Wiinsche oder Anregungen haben, kénnen wir selbstverstandlich Anderungen vornehmen.



- 252 Zimmer (teilweise klimatisiert und mit Minibar ausgestattet]

- Uber 800 kostenginstige Parkmaglichkeiten

- ruhige Lage mit vielen Griin- und Wasserfléchen

- ideale Verkehrsanbindung mit Auto und &ffentlichen Verkehrsmitteln
- Restaurant ,L Orchidée”

-, Caipirinha” Cockiail Bar

- Eventroom” mit Tanzmaglichkeit

- 2 Terrassen
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Unser Eventroom und das Restaurant L'Orchidée
bieten lhnen viele
individuelle Bestuhlungsmaglichkeiten
fir Ihre Feier.

Unsere grofe Hotelbar eignet sich besfens fir Empfénge
und ist ein optimaler Treffpunkt um lhren Tag bei
ausgewdhlten Getrénken und Snacks ausklingen zu lassen.
Aktuelle Sportereignisse kénnen Sie ausserdem
an unseren Flachbildfernsehern live miterleben.

Einen herrlichen Empfang kénnen Sie lhren Gasten

in unseren angenehm gestaltefen R&umlichkeiten
oder auf der hoteleigenen Terrasse bereifen.

Cerne empfangen wir lhre Gasfe
auch im angrenzenden Park,
welcher sich nicht nur hervorragend
fir schéne Erinnerungsphotos eignet.

ALLGEMEINES



FINGERFOOD VEGETARISCH

Kalte Speisen
Tomate Mozzarella Spiefchen mit Basilikum Pesto
Paprikaschiffchen mit Krauterfrischkase gefillt
Tomaten-SpinatQuiche mit Schnitlauchquark
Cegrillte Aubergine mit pikantem Fetakése gefllt
Antipasti Spiefichen mit Rucola Pesto

Warme Speisen
Gebackene Falafel mit Sesamjoghurt
Gebackene Kartoffel-Frischkdse-Muffins mit frischen Kréutern

Mit Ricotta gefiillle Cannelloni an
fruchtigem Tomaten-Olivenragout

Mini Frihlingsrollchen auf geschwenktem
Sojasprossengemise mit Dips
Gemisecurry im Weckglas mit gebackenem Reisbdllchen

Dessert
AnanasspieBchen mit Minze und braunem Zucker
Schokomousse im VWeckglas mit Beeren gamiert
Helle Kaffeecreme mit Eierlikérschaum

EUR 32,00 pro Person

FINGERFOOD MEDITERRAN

Kalte Speisen
Gebackener Schafskédse mit hausgemachter gelber Mojosauce
GemisespiePchen mit Chorizo und Oliven
Gefillltle Weinblétter mit Reis und Gemiise dazu Ajoli

Bruscetta verschieden belegt

Warme Speisen
Tomatencremesuppe unter der Blétterteighaube

Cegrillter Cevapcici im Baconmantel mit
hausgemachtem Ajvar

Cegrilltes Lammbdllchen auf feinem Ratatouillegemiise
Gebackenes Gemiise Piccata mit konfierter Tomatenmarmelade

Saltimbocca vom Schweinefilet mit italienischem Landschicken
und Salbei mit Gnocchi und Rahmsauce

Lachstranchen im Krdutermantel auf mariniertem Zucchinistroh
und gelber Paprikabutter

Dessert
Tiramisu Schnitte mit Moccasauce
Gebrannte Creme-Catalana mit Zitrusfrichteragout
Schoko-Minzmousse im Kokosmantel

EUR 37,00 pro Person

FINGERFOOD FRANKISCH

Kalte Speisen
Bratwiirste im Blatterteigmantel auf Krautsalat
Bratwurstgehdck, Schnitlauch und Obazda-Brotschnitte
Saverteigbrotroulode mit Schmand, Speck und Zwiebeln
Fleischkiichla auf feinem Wirsingsalat mit Senfschaum
Stadtwurstspieichen mit Musik vom Brunnen

Warme Speisen
Backhend! auf Kartoffe-Gurkensalat mit Remouladensauce
Schweinefilet in Festbiersauce mit MinikloB
Saure Zipfl im WeiBweinsud mit Zwiebeln und Karotten
Gebackenes Gemiise Piccata mit konfierter Tomatenmarmelade
Brezenknadel mit Waldpilzragout
Zanderfiletraute auf Rahmsauerkraut

Dessert
Windbeutelchen mit saisonaler Fillung
Bayrisch Creme marmoriert mit Beerenfriichten
Apfelstrudel mit Rahmkirschen

EUR 36,50 pro Person

FINGERFOOD



DIE KAFFEETAFEL

Unsere Konditoren fertigen lhnen und lhren Gésten
neben leckeren Kuchen und feinen Torten fir lhre Kaffeetafel auch
gerne eine bezaubernde Hochzeitstorte,
die selbst bei einer kleinen Hochzeit nicht fehlen sollte.

Sollten Ihre Géste selbst gerne backen,
kénnen Sie |hr Koffee-Buffet auch selbst gestalten.

Fir das Mitbringen von Kuchen berechnen wir einen
Gedeckpreis in Hhe von EUR 3,00 pro Person.

Kaffeepauschale:
EUR 10,90 pro Person fiir 2 Stunden

In dieser Pauschale sind enthalten:

Kaffee, Tee, Milch oder heife Schokolade,
Kuchen- und Tortenauswahl vom Buffet (2 Stiick pro Person)

Kaffeespezidlitéiten zu den Feierlichkeiten
berechnen wir nach Verbrauch.

EMPFANG

Canapées zu EUR 2,70 pro Stiick
Lachs- Matiestatar mit Apfel und Schnitilauch
Rauchforelle mit Sahnemeerrettich
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade
Parmaschinken mit Melone
Tomate — Mozzarella mit Pesto mariniert
Putenbrust mit Farmersalat und Frischten garniert

Mild geréucherte Entenbrust mit Zwiebelmarmelade

Mini Brotchen zu EUR 2,20 pro Stiick
Krauterfrischkase
Obazda mit Zwiebeln und Schnittlauch
Roher Schinken mit Mix Pickles
Zwiebelmett
Brie mit Preiselbeeren

Grobe Leberwurst

Bruschetta zu EUR 2,20 pro Stiick
Tomate Mozzarella mit Basilikum
Bire und Gorgonzola
Fetakdse und Ruccola mit Oliven

Hummus mit Minze und Petersilie

Selbstversténdlich bereiten wir ihnen
auch lhr persénliches Wunschcanapée zu,
fragen Sie uns.

EMPFANG & KAFFEETAFEL




FRANKENS SPEZIALITATENBUFFET (BUFFET 1)

Cerducherte Wurstspezialitaten,
Bratwurstgehdck mit Zwiebeln, Zieberleskése und Obazda,
Senf und Kren, Rettich und Radieschen

Cegrillle Hahnchenbrust mit Obazda
gefillt auf PestoKartoffelsalat

Gebackener Zwiebelkuchen mit Krauterdip
Brotkorb mit Brezen und Butter

Salatbiffet vom Markt mit Kartoffelsalat und Krautsalat
mit zweierlei Dressings

"Frénkische Brezensuppe”
Rinderkraftbrithe mit gerésteten Brezenwiirfel,
Zwiebelschmelze und Brétstrudel

Ofenfrische Schéuferla mit Bayrischkraut und Kellerbiersauce

Cegrillle Maishuhnbriiste mit Zieberlaskase,
gefillt auf Karotten-lauchgemise, dazu Schnitlauchrahmsauce

Gebackene Zanderstreifen im Meerrettich Knuspermantel mit
Kartoffelmayonaise und glasierten Gurken-Karottenstreifen

Hausgemachte Réstis mit Gemisefrischkése und
frischen Tomaten belegt, dazu Basilikumsauce

dazu reichen wir:

Geschmolzene KartoffelkloPe, Butterspétzle,
Lauwarmer Kartoffelsalat, Gemiise vom Markt (Saisonal)

Buntes Ké&sebrett mit verschiedenen Kasespezialitéten
dazu Nisse und Trauben

Hausgemachte Apfelschlipfer mit Zimtzucker und Vanilleeis
Marmorierte Bayrisch Creme mit Beerenfriichten garniert

Kirschmannla mit Vanillesahne

ab 20 Personen ab EUR 32,50

BUFFETS

MEDITERRANES BUFFET (BUFFET 2)

Mit Blutenhonig gebackener Ziegenkase auf
geschmortem Orangen-Chicoree

Feta und Mozzarellakdse mit Tomaten und Gurken
mariniert mit Balsamicoessig und Olivend|

Cegrillle Garnelen mit Zitrus und Krauteraromen
parfimiert an Melonen-Rucolasalat

Coppa Parma, italienischer Landschinken und
Chorizo mit Oliven

Salatbiffet mit erlesenen Essigen und Oliven

Brotkorb mit Ciabatta und Butter

Tomatencremesuppe mit
gebackener Basilikum-Frischk&sestange

Saltimbocca vom Lachs in Salbei-Buttersauce mit
Kréuterchampignons

Schaschlik Spiefe vom Lamm mit
buntem mediterranen Gemise und Thymiansauce

SpieBbraten vom Schwein mit Austernpilzen und Wurzelgemise
gefillt in Krguterjus mit Vanille-Kirschtomaten-Gemise

Gefiillte Riesenchampignons mit Ratatouillegemiise
und Parmesan gratiniert in Gorgonzolasauce

dazu reichen wir:

Basilikumrisotto, Tomaten-Rucola-Herzoginkartoffeln,
Nudelmosaik, Gemiisewahl vom Markt

Bunte Obstplatte mit Frichten aus dem Mittelmeerraum
Crema Katalana mit Frichten gamiert
Tiramisu Schnitte

Stracciatella - Parfait im Schokoladenmantel
dazu Orangensauce

ltalienische K&seauswahl mit Oliven und Trauben

ab 20 Personen ab EUR 35,50



GRILLBUFFET (BUFFET 3)

Mild gerducherter Mozzarella mit Tomaten und Gurken
mariniert mit Saverrahmdressing

Pikanter Couscous Salat, Nudelsalat mit Basilikum,
Kartoffel-Gurkensalat, Farmersalat und Krautsalat
sowie Blattsalate mit zweierlei Dressings,
erlesene Essige und Ole

Brotkorb mit Ciabatta, frischem Baguette,
Laugengebdck und Butter

Ceeistes Beerensippchen mit
Prosecco und Minze aufgegossen

Hausgemachte Beef Burger vom Girill mit Bacon,
Kase und verschiedenen Saucen

Verschiedene Steaks wie Héhnchenbrust, Rinderhiftsteaks,
Lammhifisteaks und Fetakése in Folie gegart

Gamelenspiefe mit buntfem Gemise,
mariniert mit Zitrone, Kréutern und Knoblauch

Cirilllomate mit Schafskése gefllt
Grillsaucen, Senf, BBQ Sauce und
hausgemachte Krduterbutter
dazu reichen wir:

Ofenkartoffel mit Sourcream, Ofenfrisches Kartoffelgratin,
Cegrillle Maiskolben mit Knoblauchbutter

Crillgemise, wie Tomaten, Zucchini und Aubergine
nach Markiangebot

Verschiedene Cremes und Mousse im VWeckglas serviert
Gemischte Eisplatie mit Waffeln und Frichten

Frisches Heimisches und Exotisches Obst
mit verschiedenen Fruchtsaucen

ab 20 Personen ab EUR 38,50

Auf Wunsch erstellen wir Thnen auch
ein Angebot fiir ein Meni.

Bitte sprechen Sie uns hierzu direkt an,
wir beraten Sie gerne!

BUFFETS




MITTERNACHTSIMBISS

mit zwei Komponenten lhrer Wahl:

Butterbrezen oder belegte Kasebrezen
Gulaschsuppe mit Baguette
Gehécktorte mit Zwiebeln und Essiggurken dazu Senf, Schwarzbrot und Partybrétchen
Weibwiirste mit sifem Senf sowie ofenwarme Brezen
Stadtwurst mit Musik mit Essig und Ol mariniert
Chili con Carne mit Baguette
Mini Pizza verschieden belegt

Frischkase, Obazda, Zwiebelmett zum selber streichen mit kleinem Gebeéick

oder Kasebrett:

Internationale K&seauswahl mit Weintrauben, Oliven und Frichten
garniert mit Brotauswahl und Butter

zu EUR 9,00 pro Person

MITTERNACHTSIMBISS




Alkoholfreie Getranke

Selters Classic, Leicht oder Naturell
Selters Classic, Leicht oder Naturell
Pepsi, Mirinda, 7up, Selters Apfelsaftschorle
Schweppes (Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale)

Granini Sdfte

Apfelsaft, Orangensaft, Multivitaminsaft, Traubensaft,

Tomatensaft

Heissgetranke

Tasse Kaffee

Espresso

Cappuccino

Milchkaffee, Latte Macchiato
Schokolade (ohne Sahne)

Tee (verschiedene Sorten)

Unsere Biere vom Fass
Tucher Pils

Tucher hell

Tucher Hefeweizen

Tucher Hefeweizen

Biere aus der Flasche
Zirndorfer Landbier

Jever fun alkoholfrei

Sekt und Champagner (Flasche)
Nolker Privat” Sekt, Franken
Piper-Heidsieck oder Moet & Chandon

Aperitif

Kir Royal

Campari Soda oder Orange
Sandemann Medium Dry

Digestif
Remy Martin VSOP

* k Kk k%

Metaxa
LinieAquavit

Underberg

Jagermeister, Ramazotti, Fernet Branca
Molinari Sambuca (ltalien)

Bailey’s

Sandemann Rich Golden Cream

Obstbréinde von Brennerei Zeif in Igensdorf

0,251
0,751

0,20

0,201

Tasse
Tasse
Tasse
Tasse/CGlas
Tasse

Glas

0,301
0,40
0,301
0,501

0,501
0,331

0,751
0,751

0,11
0,2l
5cl

Ac|

4cl
4cl
2cl

4cl
4cl
4cl
5cl
2cl
4cl

2,40 €
5,80€

2,70 €

1,80 €

2,50 €
2,30 €
2,90 €
3,40 €
2,90 €
2,20 €

2,90 €
3,20 €
2,90 €
3,90 €

3,90 €
3,00 €

24,50 €
ab 60,00 €

Q9,00 €
6,90 €
4,60 €

6,90 €

4,60 €
510 €
2,40 €

4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,60 €
ab 3,30 €
ab 5,60 €

GETRANKE



Weif3weine 0,75|
Kitzinger Hofrat Bacchus, halbirocken
Bernhard Volker, Franken

Volkacher Kirchberg Silvaner, rocken
Bernhard Valker, Franken

Riesling, frocken
Staatlicher Hofkeller Wiirzburg

Sauvignon Blanc, trocken

Staatlicher Hofkeller Wiirzburg

Roséweine 0,75l

Ihringer Vulkanfelsen, Spétburgunder WeiPherbst, frocken
Karl Karle

Rotweine 0,75l

Weingut am Végelein, Schwarzriesling, halbtrocken
Eschendorfer Firstenberg

Weingut am Végelein, Spatburgunder, frocken
Eschendorfer Firstenberg

Veranza tinto, Cabemet Sauvignon / Tempranillo, frocken
Eschendorfer Firstenberg

Mandrarossa, Merlot Rupenera DOC, trocken
Sizilien

Fir weitere Vorschlége fragen Sie nach unserer umfangreichen Weinkarte.

Gerne kénnen Sie auch lhren Lieblingswein oder Digestif mitbringen.
Wir berechnen lhnen lediglich ein Korkgeld pro mitgebrachter Flasche.

24,50 €

24,50 €

24,50 €

24,50 €

22,50 €

24,50 €

24,50 €

19,50 €

26,50 €

GETRANKE



GETRANKEPAUSCHALE 1

fir einen Zeitraum von maximal 4 Stunden

Sofgetréinke, Hauswein rot und weif3, Bier

EUR 24,90 pro Person, jede weitere Stunde EUR 8,00

EUR 27,50 pro Person, inklusive Aperitif (Sektempfang),
jede weitere Stunde EUR 8,00

GETRANKEPAUSCHALE 2

fir einen Zeitraum von maximal 6 Stunden
Softgetrénke, Hauswein rot und wei3, Bier

EUR 29,90 pro Person, jede weitere Stunde EUR 8,00

EUR 32,50 pro Person, inklusive Aperitif (Sekiempfang),
jede weitere Stunde EUR 8,00

GETRANKEPAUSCHALE 3

fir einen Zeitraum von maximal 8 Stunden
Softgetréinke, Hauswein rot und weif3, Bier

EUR 42,00 pro Person, jede weitere Stunde EUR 8,00

EUR 45,00 pro Person, inklusive Aperitif (Sektempfang),
jede weitere Stunde EUR 8,00

GETRANKE




Damit Sie den Uberblick tber die Kosten behalten, bieten wir lhnen

gelungene Veranstaliung in unserem Hause an!

unterschiedliche Pauschalen fir lhre rundum

Standard Komfort All-Inclusive | All-Inclusive +
Raumbereitstellung
(Tanzfléche, Deckenbeamer, 1 Handmikrofon) X X X X
Hausdekoration
(Tischwdsche creme, Tischkerzen, Menij-/Biiffetkarte, X X X X
Tisch-Trockengestecke)
Zusatzdekoration X X X
(Tischléufer, Servietteneinfaltung)
Stuhlhussen & Tischwdsche weiss X X
Biffet 1 X X X X
oder oder oder
Bijffet 2 X X X
oder oder
Biffet 3 X X
Empfang 1 X X X
(Sekt, Sekt-Orange, Orangensaft, Mineralwasser)
Empfang 2 X
(Sekt, Sekt-Orange, Orangensaft, Mineralwasser, Minibrétchen)
Kaffeetafel X
Getrdinkepauschale A* (6 Std.) X X
Getrankepauschale B** (6 Std. +) X X
Mitternachtsimbiss X X
EUR 69,00 EUR 76,00 EUR 89,00 EUR 99,00
pro Person pro Person pro Person pro Person
Cefranke ausserhalb der Getrénkepauschale werden nach Verbrauch in Rechnung gestellr.
* beinhaltet Saftgetrénke, Bier, Hauswein rot und weif3
** beinhaltet Saftgefrénke, Bier, Hauswein rof und wei, sowie Kaffee und Kaffeespezialitdten ab dem Dessert
.\




ORGANISATION, SERVICE UND CHECKLISTE

Entsprechend Ihren Vorstellungen und abgestimmt auf Ihr Budget erarbeiten wir |hr ganz persénliches Angebot.
Damit Sie Ihre Feier sowie auch die Vorbereitungen fiir diese schon im Vorfeld geniefen kénnen, Gberehmen wir

geme alle Aufgaben und die Organisation.

Damit lhr Fest zu einem unvergesslichen Erlebnis wird,
sprechen wir - gerne bei einer Tasse Kaffee - Gber:

Gastezahl und Anzahl der Kinder (ggf. Kinderstihle)
Sitzordnung und Tischplan
Tisch- und Menikarten
Blumenschmuck, Tischwdische, Kerzen, Dekoration
Sektempfang und Bewirtung zum Empfang
Weinauswahl bzw. Korkgeld und Spirituosen
Hochzeitstorte, Kuchen
Mitternachtsimbiss
Band / DJ und Entfertainment

Ubernachtungen fiir Sie und die Gaste

Speisen (Meni, Biffet)

CHECKLISTE
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